Speiseplan 33

Volkssolidaritit KV Greiz e.V.

Goethestralte 48
07973 Greiz Tel.:
03661/482274 Fax: 03661/482276

Volkssolidaritat

Mobile Soziale Dienste gGmbH

E-Mail: volkssolidaritaet-greiz@t-
online.de

A
vom 11.08.2025 bis 17.08.2025 \\&q@ &
{Anderungen vorbehalten} *\@'
Anderungen sind in der Zeit von 6.30 Uhr - 14.00 Uhr fiir den Folgetag mitzuteilen! Bei Bedarf bieten wir alle Meniis piiriert an.
Menii A Menii B Menii C
Aus Topf und Pfanne Hausmannskost Vollwertig &
6,90 € 6,90 € Schmackhaft
730€

Seniorenportion 6,60 € Seniorenportion 6,60 €

Menii D

Regionale Kiiche
& Festschmaus
8,60 €

Menii E

Knackige Salate
(Friihjahr/Sommer)
6,90 €
Herzhafte Eintdpfe
(Herbst/Winter)

44,
€ ‘76,0
(3

Mont " . . . .
onas Hackbraten in SoRke, Sichsische Kartoffelsuppe Rasgleiriicken in Soﬁg: Hahnchensiilze mit Gemise, elaREHCHES CHIBRE AT
11.08.2025 " s Sauerkraut und KartoffelkloRe Késewiirfel,
Buttergemiise und . (mit M&hren), (A,GKM.1,34.7.8) Remouladensolie dazu Joghuridressing und ein
Salzkartoffeln (A1,G K,8) ein Vollkornbrétchen (A2,A4,F,7,8) dazu Frischobst und Bratkartoffeln (C,G), dazu Frischobst Vollkornbrétchen (A1,A4.F.G.7.8)
Dienstag . Bayerischer Bunter Gartensalat mit
12.08.2025 Porree-Eintopf mit B‘:glg‘;f;:fn:%oge Kai __Elerlndsser;f:orrie%f In (A1G warmer Kartoffelsalat Schweineschnitzel, dazu
mit Fleischeinlage und Brot (A1,9) nd gerieb, Kase (A1,G.) alsergedmuseAur; . N?? 4 Dsel n (A1,G), mit einer Bockwurst (1,7,8), dazu Apfel- | Krduterdressing und ein Vollkornbrétchen
und gerieb, Kise (A1,G, azu Apfel-Méhren-Salat Méhren-Salat (A1,A4.CF.G)
K Spiegelei mit Kartoffelsalat . —_— "
Mittwoch
' Gyros vom Schwein mit Zaziki Milchreis (1,3,5,7,8,A1,C,F.GlKM) Scf:?:;g‘;g::::;%:@gﬁ;:}“ Gemischte Blattsalate mit gebackenen
13.08.2025 (Joghurt, Knoblauch,Gurke) und mit warmen Erdbeer-Rhabarber-Kompott und Tomaten-Gurken-Garnitur und Salzkartoffeln (A1,G.1.K). dazu Brieecken, dazu Balsamicodressing und
Tomatenreis (G,1,K) (A1,G) (Kaltger|cht)k:;zttxe_Flljoahpkr?:at)(WelfSkraut- Rohkost (Weiftkraut-Karotte-Paprika) ein Vollkornbratchen (A1,A4,F,G)
D ta . .
RnnRrie Schweineleberragout Hiihnerfrikassee Pannierte Seelachsroulade Dampfnudel H:ihair;ic::s;ts:t:;tif?:und
14.08.2025 mit Apfeln und Zwiebeln, (mit Mahren und Erbsen), mit SoRe, Erbsengemiise und Vollkorn- mit VanillesoRe (A1,C,G,3) i :
Frenchdressing, dazu ein
dazu Kartoffelpiiree (A1,G,K,8) dazu Reis (A1,G,K) Natur-Reis (A1,C,D,G,K), dazu Frischobst und Frischobst Vollkornbrétchen (A1.A4.F.G.K)
i Gemischte Blattsalate mit
Freitag % A Hahnchenschenkel mit SoRe
i i Réucherlachsstreifen, 5 - ! GrofBer
15.08.2025 Gefilllte Paprikaschote mit SRS AR I il Kaisergemiise und Salzkartoffeln
Tomatensofie und Reis (A1,G K) mit Zitronen-Butter-Sofle, dazu Joghurtdressing' ein (M.GK) Bunter Obstsalat
omatensobe u = Erbsen und Kartoffeln (A1,C,D,G) Vollkornbrétchen (A1,A4,F,G) und dazuein Bl i) (von heimischen und tropischen Frichten)
gerdstete Niisse 9
p— . ; .
s Ungarischer Pusztatopf Rahm-Champignons iR,
16.08.2025 mit Paprika und Hackfleischbéllchen, mit Semmelknédel (A1,C,G K), piree (A1,C.F.GKM.7.8), dazu
dazu ein Brétchen (A1,8) dazu Naturjoghurt (G) Naturjoghurt (G)
Sonntag . : Ochsenbéckchen in
. Zarter Putengulasch in Vegetarischer Softe, Rahmkohlrabi

Kartoffel-Broccoli-Auflauf
(C,G), dazu ein Stick Kuchen (A1,C,G)

Softe, mit Kléen und
Rotkohl (A1,G,K,M,3,5)

und Salzkartoffeln (A1,G,K,9)
dazu ein Stiick Kuchen (A1,C,G)

T4glich frisch fiir Sie zubereitet:
4 halbe Mischbrotscheiben, verschieden belegt mit Wurst & Kdse. Dazu ein angemachter Salat|

Frischobst oder JOghUI’t.(Dia enthallenen Allergene und Zusatzstoffe kénnen Sie telefonisch bei uns erfragen)

Zusatzstoffe:

Allergene:

alt Alkohol 7=Nitritpckelsalz B=5ch

1=mit Konservierungsstoff 2=mit Geschmacksverstarker 3=mit Farbstoff 4=mit Antioxidationsmittel 5=mit Sii

Al=Weizengluten A2=Roggengluten A3=Hafergluten Ad=Gerstengluten B=Krebstiere C=Eier D=Fisch E=Erdniisse F=Soja G=Milch/Lactose H1l=Mandeln H2=Haselniisse H.
M=Schwefeldioxid/Sulfite N=Lupinen O=Weichtiere

H4=Kaschunii H5=P|

isch 9=Rindfleisch 10=Gefligelfleisch 11=Seelachs 12= Zander 13=Seehecht 14=Karottensaft mit Crange

Hb=Paranisse H7=Pistazien H8=Macadamianiisse I=Sellerie K=Senf L=Sesam




-
Speiseplan 34 @
\ ¢\' s ﬂ Volkssolidaritst KV Greiz e.V. Mobile Soziale Dienste gGmbH
] &) \Q@‘Qf\? Goethestrale 48 E-Malil:
vom 18.08.2025 bis 24.08.2025 @Q\‘E’s@' & iw 07973 Greiz volkssolidaritaet-greiz@t-online.de
\ N

{Anderungen vorbehalten) {&\’)‘ Tel.: 03661/482274

Fax: 03661/482276

Anderungen sind in der Zeit von 6.30 Uhr - 14.00 Uhr fiir den Folgetag mitzuteilen! Bei Bedarf bieten wir alle Meniis puriert an.

Menii A

Aus Topf und Pfanne
6,90 €

Seniorenportion 6,60 €

Menii B

Hausmannskost
6,90 €

Seniorenportion 6,60 €

Menii C

Vollwertig &
Schmackhaft

7,30€

Ment D

Regionale Kiiche
& Festschmaus
8,60 €

Menii E

Knackige Salate
{Friihjahr/Sommer)
6,90 €
Herzhafte Eintdpfe
(Herbst/Winter)

46,
& 0’6,0
"

Montag i H i i 7
Gemilseschnitzel Vegetarischer Méhreneintopf : Gekochtp_.s Ringflelsch Gediinstete Kabeljauschnitte Salatteller.m:t §Fh|nken ind
18.08.2025 3 i ; : in Meerrettichsofle, Sauer- i A Késewilirfel,
(Erbsen, Mdhren, Mais) mit Sofke mit Kartoffeln & Lauch, kraut und Salzkartoffeln (A,G K. 1,4) in DillrahmsoRe mit Salzkartoffeln B AN HArESETE G T
und Kartoffelpiiree (A1,C,G,1,K) dazu ein Vollkornbrétchen (A2,A4,F) s Frischobst' S (A1,G,K) und Frischobst Vollkornbrgf)tchen (A1 Ag 4F.GT.8)
: Buntes Gemiiseragout (Erbsen i 2
Diensta J &
’ Gebratene Knacker Gabelspaghetti "Bolognese” Blumenkohl, Mhren, Romanesco, _Schweme C?rdonbleu B””‘ef Garten:.salat i
19.08.2025 : S : ; L . mit Erbsengemtise und Salz- Schweineschnitzel, dazu
in Sole, Erbspiiree (Hackfleisch, Sellerie, Karotten, Tomaten)| Kohlrabi) mit SchnittlauchsoRe, dazu karloffeln (A1,C,G.3,7), dazu Naturjoghurt| Krauterdressing und ein Vollkombrotchen
und Sauerkraut (A1,G,1,K,7,8) mit geriebenen Kase (A1,C,G,8) Vollkorn-Natur-Reis (A1,G,K) e ,(‘G)‘ 109 (31 A4.C.E.G)
und Naturjoghurt (G) I
Mittwoch i
o SiiR-saure Flecke Elerikagsee in Soﬁ:anr:li:ng r:::irtl:ohnen Kgr?l?:l;g;ri-csg:e(;enl:;:eﬂﬁd Semischic Elatisaldte mi gebackenen
20.08.2025 e (mit Mahren und Erbsen), Salzkartoffeln : P - Brieecken, dazu Balsamicodressing und
mit Brétchen (A1,1,8) (A.C.GK) und Salzkartoffeln (A1,G,K,7,8), Kartoffelpiiree (A1,C,G,F,|,KM,8), ein Vollkombrétchen (A1.A4 F.G)
e dazu Weilkraut-Karotten-Salat dazu WeiRkraut-Karotten-Salat T
Donnersta ¥ i, ,
- Gebratene Currywurst Ebly-Zartweizen Baridnudsinmit ﬁéuqherlachs Schweinebraten mit bayer. Kraut, . Gamlschige Sa!ai} ot
21.08.2025 ; = ; ] i und Broccoli in einer ) Hihnchenbruststreifen und
mit Kartoffelpiiree mit Erbsen, KrautersoRe und Hartkase T M I A1C.D.GK Softe und Semmelknddel (A1,C,G K), F h : )
(A1,G.5.7.8) (A1.G) omaten-Mozarella-SoRe (A1,C,D,G K}, dazu Gurkensalat renchdressing, dazu ein
T ! dazu Gurkensalat Vollkornbrétchen (A1,A4,F,G,K)
Freitag Bunter Blattsalat mit Thunfisch
. A . und roten Zwiebeln, Bayerischer Leberkise Grofler
22082025 g:ssebrr;';l::a&né;' mit gﬁg??&ﬁﬁ(;‘;ﬁﬁgﬁti A1) dazu Krautervinaigrette, ein mit Bratkartoffeln und Blumenkohl Bunter Obstsalat
' P Vollkornbrétchen (A1,A4,F) und gerdstete (7,8), dazu Frischobst (von heimischen und tropischen Frichten)
Nisse
Samstag ” . ; Schweinemedaillons
23.08.2025 Ka: e't;"ic"f:j"?pf ir:'t Kartoffel-Spinat-Auflauf (C,G), mit Champignons
Bagt he = i %f(% dazu Frischobst und Gnocchis (A1,C,G.K),
rétchen (A1,G,K,8) dazu Frischobst
Sonntag Schilrionchen in Sof Schupfnudelpfanne mit Hirschgulasch in Wachholder-
24.08.2025 chalrippehen i >obe Karotten, Broceoli, Blumenkohlin | rahmsoRe, mit Rotkahl und WickelklaRen

mit Sauerkraut
und Salzkartoffeln {(A1,G K,8)

Rahmsofie und Kase (A1,C,G,K,3), dazu
ein Stiick Kuchen (A1,C,G)

(A1,G,K.M,3,5),
dazu ein Stiick Kuchen (A1,C,G)

Téglich frisch fiir Sie zubereitet:
4 halbe Mischbrotscheiben, verschieden belegt mit Wurst & Kése. Dazu ein angemachter Salat

Frischobst oder JOghul't.(Die enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe kénnen Sie telefonisch bei uns erfragen)

Zusatzstoffe:

Allergene:

1=mit Konservier ff 2=mit Gesch

Al=Weizengluten A2=Roggengluten A3=Hafergluten Ad=Gerstengluten B=Krebstiere C=Eier D=Fisch E=Erdnisse F=Scja G=Milch/Lactose H1= leln H2=} Inii. H.

M=Schwefeldioxid/Sulfite N=Lupinen O=Weichtiere

stirker 3=mit Farbstoff 4=mit Antioxidationsmittel S=mit SGRungsmittel 6=enthilt Alkohol 7=Nitritpékelsalz 8=Schweinefleisch 9=Rindfleisch 10=Gefliigelfleisch 11=Seelachs 12= Zander 13=Seehecht 14=Karottensaft mit Orange

H4=Kaschuniisse HS=Pecaniisse HB=Paraniisse H7=Pistazien H8=Macadamianiisse I=Sellerie K=Senf L=Sesam



Speiseplan 35

vom 25.08.2025

(Anderungen vorbehalten)

Anderungen sind In der Zeit von 6.30 Uhr - 14,00 Uhr fiir den Folgetag mitzuteilen!

bis 31.08.2025

Bei Bedarf bieten wir alle Menus puriert an.

Volkssolidaritét KV Greiz e.V.
Goethestralle 48

07973 Greiz

Tel.: 03661/482274

Fax: 03661/482276

Volkssolidaritat

Mobile Soziale Dienste gGmbH
E-Mail:
volkssolidaritaet-greiz@t-online.de

Menii A

Aus Topf und Pfanne
6,90 €

Seniorenportion 6,60 €

Menii B

Hausmannskost
6,90 €

Seniorenportion 6,60 €

Menii C

Vollwertig &
Schmackhaft
7,30€

Menii D

Regionale Kiiche
& Festschmaus
B,60€

Menii E

Knackige Salate
[Frithjahr/Sommer)
6,90 €
Herzhafte Eintdpfe
[Herbst/Winter)

4,
ey, %,
"

Montag Deftiger Schweinebraten Nudeleintopf mit Hiihnerfleisch, Seslache ’Z";ggr';zﬁ;'t‘:n“de'"' daza Mini-Schweinehaxe in SoRe, Sa'ane”er(ré"s‘;fb.crff‘;?ke"' und 3 _
in SoRe, mit Speckbohnen Karotten, Lauch- & Selleriegemise, DillrahmsoRe (A1 D.G K) dazu Sauerkraut, Salzkartoffeln Ao Joghurtdressin;:j el ":ﬂi g
.08.2025 i 5 .D.G, ; £
25.08.202 und Salzkartoffeln (A1,G K,1,8) dazu ein Vollkornbrétchen (A1,A2,C,F) und Frischabst (A1,G,K,1,4,7) und Frischobst Vollkornbrotchen (A1,A4.F.G.7.8) E ;
o =
c 3
Dienstag i ; Kalbsbraten in Sofie, . Bunter Gartensalat mit © £
Nierchenragout Quarkkeulchen mit Nudelpfanne mit Kassler 4 : e B
in pikanter Sofe, Apfelmus, davor Karottencremesuppe Schwalzwur?zl‘landK?alzkartoffetn und Gemise Kréiutertjsrz's‘;sénjsg';ri‘r:tf/ill]ki?f\;ratchen g g
26.08.2025 i 1 N2
Kartoffelpiree (A1,G,K,8) (A1,C,G) dazu Apfelmus (A1,C,7.8), dazu Apfelmus (A1,A4,CF.G) S8
: §
QL c
Mittwoch m i 3 2 £
Campertopf (Bratwurstscheiben in Nudeln mit Linsenbolognese H;mﬁ::;ebrﬁiaﬁ?:;i"I.':.'[gl'?rr;drfl Gediinstetes Schollenfilet mit SoRe, | Gemischte Blattsalate mit gebackenen | & & e
Rahmsauce), dazu Sauerkraut und (rote Linsen, Sellerie, Karotten, Garmiigé urid Sélzkartoffe-ln (A1.G.KH) Romanesco-Réschen und Salzkartoffeln | Brieecken, dazu Balsamicodressing und % o3 §
27.08.2025 Salzkartoffeln (A1,G,K,1,4,8) Tomatensauce) und Kase (A1,G) VR (A1,G,K), dazu Rohkostsalat ein Vollkornbrétchen (A1,A4,F,G) th g
dazu Rohkostsalat a3y
EE-
peerse St A (Kohlra?)?r;\‘ﬂu;her:ir;f:;r;nkohI) SubatkaneApreIkGHer i HﬁhGrlirrT;?:lcl:‘:E;tss.i:::fSr:tund 5k
Rahm-Frischkdse, Solle, in Kréluter-Sah‘ne-SoBe mit Zimt und Vanillesolle Griinkohl und Kartoffeln (A1,G,K,7,8), Frenchdressing. dazu ein = 5’ 73
28.08.2025 dazu Bratkartoffeln (A1,G,K,1,3,8) . . . (A1,C,F,G,3), dazu Apfel-Méhren-Salat dazu Apfel-Méhren-Salat = 9. =0 ¢
mit Vollkorn-Naturreis (A1,G,K) Vollkornbrétchen (A1,A4,F,G K) 5 c 3
] S
Freitag Bunte Blattsalate mit B E % E
Hzahnchenbrustfilet "natur” in Softe, mit Fischgulasch in SenfsofRe Héhnchennuggets, Kassler in Bratensofie Bunter Obstealit 55 8
cremigem Erbsen-Méhren-Gemise und mit Rotkraut und Kartoffeln (A1,D G K,11) dazu Krduterdressing, ein mit Wirsing und Salzkartoffeln (von heimischen und trapischen = i
29.08.2025 Salzkartoffeln (A1,G K} e Vollkornbrétchen (A1,A2,C,F,G) und (A1,G,K,7,8), dazu Frischaobst Friichten) P i L=
gerdstete Nusse €3
e : : ac
Samstag " Ziiricher Leckerli (Schweinefilet, T T
DFT('QE' f'{("l'si:';f“'a;m Kartoffel-Blumenkohl-Auflauf (A1,G), Champignons, Spitzle), B
mit _a i .‘.9 0 AEOLA, dazu Naturjoghurt (G) Sahnesofte und Kise (A1,C,G,K}, 52
30.08.2025 dazu ein Britchen (A1,A4,8) . = o
Ad, dazu Naturjoghurt (G) 25
C @
w e
Senntag B P Omelett "natur” mit Gebratene Rinderzunge =
inug%lé'; elgo;:o‘::: Creme-Gemiise (Blumenkohl, Broceaoli, mit Erbsen, Sauce Hollandaise und g =
! Karotten) und Salzkartoffeln (A1,C,G,K), | Salzkartoffeln (C,G,3,7), dazu ein Stiick sSw

31.08.2025 i

UReESalziartaRaln (A, 5,1 6,0) dazu ein Stiick Kuchen (A1,C,G) Kuchen (A1,C,G) <
Zusatzstoffe: 1=mit Konservierungsstoff 2=mit Geschmacksverstirker 3=mit Farbstoff 4=mit Antioxidationsmittel S=mit S0Rungsmittel 6=enthilt Alkchol 7=Nitritpckelsalz 8=5chweinefleisch 9=Rindfleisch 10=Gefligelfleisch 11=Seelachs 12=Zander 13=Seehecht 14=Karottensaft mit Orange
Allergene: Al=Weizengluten A2=Roggengluten A3=Hafergluten Ad=Gerstengluten B=Krebstiere C=Eier D=Fisch E=Erdniisse F=Soja G=Milch/Lactose Hl=Mandeln H2=t} H3=y H4=Kasct HS=Pecaniisse H6=Paranisse H7=Pistazien H8=Macadamianisse |=Sellerie K=Senf L=Sesam

M=Schwefeldioxid/Sulfite N=Lupinen O=Weichtiere




Speiseplan 36

vom 01.09.2025 bis

{Anderungen vorbehalten)

Anderungen sind in der Zeit von 6.30 Uhr - 14.00 Uhr fiir den Folgetag mitzuteilen! Bei Bedarf bieten wir alle Meniis puriert an.

07.09.2025

.-\‘

\ S
&) ®§"§P

™ el

Y

<

Volkssolidaritit KV Greiz e.V.
Goethestrale 48

07973 Greiz

Tel.: 03661/482274

Fax: 03661/482276

Volkssolidaritat

Mobile Scziale Dienste gGmbH
E-Mail:
volkssolidaritaet-greiz@t-online.de

Menii A

Aus Topf und Pfanne
6,90 €

Seniorenportion 6,60 €

Menii B

Hausmannskost
6,90€

Seniorenportion 6,60 €

Menii C

Vollwertig &
Schmackhaft
7,30 €

Menii D

Regionale Kiiche
& Festschmaus
8,60 €

Menii E

Knackige Salate
(Friihjahr/Sommer)
6,90 €
Herzhafte Eintopfe
[Herbst/Winter)

Téglich frisch fiir Sie zubereitet:
4 halbe Mischbrotscheiben, verschieden belegt mit Wurst & Kése. Dazu ein

angemachter Salat, Frischobst oder Joghurt. (Die enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe kénnen Sie telefonisch b

Montag Schweinesteak "Hawaii" (mit T T—— Salatteller mit Schinken- und
Grillwurst in Tomaten- Blumenkohl-Creme-Suppe, Schinken,Ké&se und Ananas), Erbsen, 165 hur:-Sahne-S?JE.e (8% G.1,5) Késewiirfel,
01.09.2025 solle mit Kartoffelpiree (A1,G,K,7,8) dazu ein Vollkornbrétchen (A1,A4,F,8) Sauce Hollandaise und Kartoffeln dagu Bratkartaraln. und I':rilsc'holbs!t dazu Joghurtdressing und ein
(C,G,3,7), dazu Frischobst Vollkornbrétchen (A1,A4,F,G,7,8)
Dienstag Waldpilz-Reis-Pfanne mit Putenschnitzel mit Sofe, Bunter Gartensalat mit
Milchreis Vollkornnudeln mit Gemdisestreifen (Karotte, Sellerie, Lauch) Buttergemiise und Schweineschnitzel, dazu
02.09.2026 mit Zucker & Zimt (G) KédsesoRe (A1,G) und Schnittlauchsolte {A1,G,K), dazu Salzkartoffeln (A1,G,K), Kréuterdressing und ein Vollkornbrétchen
Gurkensalat dazu Gurkensalat (A1,A4,CF,G)
Missonh Hiittenpfanne Ratatouille (Tomate, Aubergine, Gemischte Bratenplatte in WeiBer Bohneneintopf Gemischte Blattsalate mit gebackenen
mit Hackfleisch, Lauch Zucchini) mit Tomatensauce und Sole, Waldpilze, Salzkartoffeln mit Rauchfleisch, dazu Brot (A1,1,7,8) | Brieecken, dazu Balsamicodressing und
03.09.2025 und Spitzle (A1,C,G,K.8) Kartoffelptiree (G) (A1,G,K,8,9), dazu Naturjoghurt (G} und Naturjoghurt (G) ein Vollkornbrétchen (A1,A4,F,G)
Donmerstag Schweineleber Beefsteak mit Softe, Blumenkohl-Kartoffel-Eintopf, F= V.'Er Jahresze.'te" " Sy Sala? .
; . " . N (Schinken, Salami, Héhnchenbruststreifen und
in Zwiebelsole mit Kartoffel- Buttererbsen und Salzkartoffeln dazu ein Vollkornbrétchen (A1,A4,F) ; ; ; :
04.09.2025 iree (A1,G,K) (A1,CL.GK8) und Chicoree-Mandarinen-Salat Faptika, Ghampignan) (51,875, Frenchdressing. dazucln
P T e dazu Chicoree-Mandarinen-Salat Vollkornbrétchen (A1,A4,F,G K}
Freitag - —— Blattsalate mit Kiirbis- und GroBRer
Paprika-Gulasch vom Schwein Ge?unstetes La.chsf'm n Sonnenblumenkernen, Krauterdressing' ; aRrter Sauerbrﬂaten 2 Bunter Obstsalat
it Bohmischen Knadeln (A1,G.K) Krautersolie, mit Méhren . N mit Apfelrotkohl und griinen KiéRen (von heimischen und tropische
05.09.2025 mit Bohmise A und Reis (A1,G,K) ein Vollkornbrotchen (A1.A4,F.G,3) und (A1,GK,1,3,5,9), dazu Frischobst 1A lncirapkcnen
Frischobst Frichten)
Samstag Gebratener Herin Kalbsgulasch
Gelber Erbseneintopf it Kartoffelnii A1C DgF LKM mit geschmortem Gemise
06.09.2025 mit Wiener Wirstchen (A1,7,8) M. Ra (; eporree (t ! ‘I 'l LKM), & Salzkartoffeln (A1,G,K),
o gzul lomalensaa dazu Tomatensalat
Sonntag Nudelauflauf mit Hackfleisch, Rinderroulade in eigener
Sdchsisches Senffleisch Rahmsofe, Spinat und Sofle, mit Rotkohl
07.09.2025 mit Schmorgurken und Kartoffeln Kise Gberbacken (A1,G,3,8), und griine KidRe (3,5),
o dazu ein Stiick Kuchen (A1,C,G) dazu ein Stiick Kuchen (A1,C,G)
Zusatzstoffe: 1=mit Konservierungsstoff 2=mit Geschmacksverstarker 3=mit Farbstoff 4=mit Antioxidationsmittel 5=mit SiiBungsmittel 6=enthilt Alkohol 7=Nitritpokelsalz 8=Schweinefleisch 9=Rindfleisch 10=Gefligelfleisch 11=Seelachs 12=Zander 13=Seehecht 14=Karottensaft mit Orange
Allergene: Al=Wei | AZ=Roggengl A3=Hafergluten Ad=Gerstengluten B=Krebstiere C=Eier D=Fisch E=Erdniisse F=Soja G=Milch/Lactose Hl=Mandeln H2=Haselniisse H3=Walniisse H4=Kaschunisse H5=Pecaniisse H6=Paranisse H7=Pistazien H8=Macadamianiisse I=Sellerie K=Senf L=Sesam

M=Schwefeldioxid/Sulfite N=Lupinen O=Weichtiere



