Speiseplan 41

vom 06.10.2025 bis 12.10.2025

(Anderungen vorbehalten)

Anderungen sind in der Zeit von 6.30 Uhr - 14.00 Uhr fiir den Folgetag mitzuteilen!

Bei Bedarf bieten wir alle Menis puriert an.

Volkssolidaritdt KV Greiz e.V.
Goethestralle 48

07973 Greiz

Tel.: 03661/482274

Fax: 03661/482276

"Mobile Sozizle Dienste” gGmbH

Tel.: 03661/482274

Fax: 03661/482276

Mail: volkssolidaritaet-greiz@t-online.de

Menii A

Aus Topf und Pfanne
6,90 €

Seniorenportion 6,60 €

Menii B

Hausmannskost
6,90 €

Seniorenportion 6,60 €

Menii C

Vollwertig &
Schmackhaft
7,30€

Menii D

Regionale Kiiche
& Festschmaus
8,60 €

Menii E

Knackige Salate
{Friihjahr/Sommer)
6,90 €
Herzhafte Eintdpfe
(Herbst/Winter)

44
€n db,.o
/d
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Montag ax .
Hackbraten in Solte, Séchsische Kartoffelsuppe Sallf:ri?;irtr:r‘::?(r;;?offgﬁ?éBe Hahnchenslilze mit Gemlise, Bunter Gemiiseeintopf
0€.10.2025 Buttergemiise und (mit M&hren), (A1.GKM.1.3.4.7.8) RemouladensoRe mit FleischklsRchen & ein Bratchen
Salzkartoffeln (A1,G K,8) ein Vollkornbrétchen (A2,A4,F,7,8) dazu Frischobst und Bratkartoffeln (C,G), dazu Frischobst (A1,A4,8)
Dienstag Bayerischer :
. Vollkernnudeln Eierin Senfsofle, Deftiger Kesselgulasch
07102025 - Fleisc:g;'rzfa:slt?:g%fmt (A1.9) mit Broccoli-Creme-SoRe Kaisergemuse und Salzkartoffeln (A1,G), | | eine:v E?ggrﬂufsaﬁ? f?fea[)s a;:tzu Apfel- mit Kartoffeln & Karotten,
' und gerieb. Kése (A1,G,) dazu Apfel-Méhren-Salat = SR dazu ein Brétchen (A1,A4,8)
Méhren-Salat
N Spiegelei mit Kartoffelsalat .
Mittwoch " "
Gyros vom Schwein mit Zaziki Milchreis (1,3,5.7,8,A1,C,F,G,LKM) Scr'ﬁﬁ'e:e"bﬁgféﬁiﬁ'bviigﬁieﬁ" Linseneintopf
08.10.2025 (Joghurt, Knoblauch,Gurke) und mit warmen Erdbeer-Rhabarber-Kompott und Tomaten-Gurken-Garnitur ds ng ffeln (A1 GF: K. d mit Karotten & Rauchfleisch,
Tomatenreis (G,1.K) (A1,G) (Kaltgericht), dazu Rohkost (WeiRkraut- U Selzkarnisim AL Lk) e dazu ein Brétchen (A1,A4.7,8)
L 1 : . Rohkost (Weilkraut-Karotte-Paprika) T
Karotte-Paprika)
Donnerstag
Schweineleberragout Hithnerfrikassee Pannierte Seelachsroulade Dampfnudel Erzgebirgischer Pilzeintopf
09.10.2025 mit Apfeln und Zwiebeln, (mit M&hren und Erbsen), mit SoRe, Erbsengemise und Vollkorn- mit Vanillesofte (A1,C,G,3) mit Speck und Kartoffeln, dazu ein
dazu Kartoffelpiree (A1,GK,8) dazu Reis {(A1,G,K) Natur-Reis (A1,C,D,G,K), dazu Frischobst und Frischobst Brétchen (A1,A4,G,7,8)
: Gemischte Blattsalate mit
Freit 5 i i
renag . . . Paniertes Seelachsfilet Raucherlachsstreifen, thncher_?schenkel mit Sofe, Soljanka
10,10,2025 Gefiilite Paprikaschote mit e . . Kaisergemtiise und Salzkartoffeln (nach DDR-Art)
2 mit Zitronen-Butter-Solke, dazu Joghurtdressing' ein f i A
TomatensoRe und Reis (A1,G,K) Erbsen und Kartoffeln (A1.C.D.G) ValIkBrBIahEN (A1 Ad EGTURd (A1,G.K), mit Saurer Sahne & einem Brétchen
.C.D, oltkornbrétehen (A1,A4,F.G) un dazu ein Pudding (G) (A1,A4,G.5,7.8)
gerdstete Niisse
Samstag i i
Ungarischer Pusztatopf Rahm-Champignons ﬁ?f;fg;?ngligﬁgzg_'
11:10.2025 mit Paprika und Hackfleischbélichen, mit Semmelknadel (A1,C,G K), i
dazu ein Brétchen (A1,8) dazu Naturjoghurt (G) pirae(Ad, BiF GiLI M, 7,6). daza
& Naturjeghurt (G)
Sonntag . ; Ochsenbackchen in
12.10.2025 Zarter Putengulasch in Vegetarischer Sofe, Rahmkohirabi

Solte, mit KléRen und
Rotkohl (A1,G,K,M,3,5)

Kartoffel-Broccoli-Auflauf
(C,G), dazu ein Stiick Kuchen (A1,C,G)

und Salzkartoffeln (A1,G,K,9)
dazu ein Stick Kuchen (A1,C,G)

Taglich frisch fiir Sie zubereitet:
4 halbe Mischbrotscheiben, verschieden belegt mit Wurst & Kése. Dazu ein angemachter Salat,

h hei uns &

kiinnen Sie telefoni

Frischobst oder Joahurt.ie enthattenen Alierazne und z

Zusatzstoffe:

Allergene:

1=mit Konservierungsstoff 2=mit Geschmacksverstirker 3=mit Farbstoff 4=mit Antioxidati

luten Ad=Gerst

ineflgisch

nittel S=mil 5

Al=Weizengluten A A3=Hafl

Ms=5Schwefeldioxid/Sulfite N=Lupinen O=Weichtiere

ittel 6=enthilt Alkohel 7=Nitri

Iz 8=5Sch

h 10=Gefligelflei

h 11=Seelachs 12=7ander 13=Seehecht 14=Karottensaft mit Orange

B=Krebstiere C=Eier D=Fisch E=Erdnisse F=Soja G=Milch/Lactose Hl=Mandeln H2=Haselniisse H3=Walnisse H4=Kaschunisse H5=Pecaniisse H6=Paraniisse H7=Pistazien HB=Macadamianisse I=Selleric K=Senf L=Sesam



Speiseplan 42

vom 13.10.2025 bis 19.10.2025

{Anderungen vorbehalten)

Y

Anderungen sind In der Zeit von 6.30 Uhr - 14.00 Uhr fiir den Folgetag mitzuteilen! Bei Bedarf bieten wir alle Menus piriert an.

Volkssolidaritdt KV Greiz e.V.
Goethestrafle 48

07973 Greiz

Tel.: 03661/482274

Fax: 03661/482276

“Mobile Soziale Dienste" gGmbH

Tel.: 03661/482274

Fax: 03661/482276

Mail: volkssolidaritaet-greiz@t-online.de

4,
€ O’b,a
»

L9,

Menii A Menii B Menii C Menii D Menii €
Aus Topf und Pfanne Hausmannskost Vollwertig & Regionale Kiiche Knackige Salate
6,90 € 6,90 € Schmackhaft & Festschmaus (Friihjahr/Sommer)
730¢ 8,60 € 6,90€
Herzhafte Eintépfe
(Herbst/Winter)
Seniorenportion 6,60 € Seniorenportion 6,60 €
Montag i i
Gemiiseschnitzel Vegetarischer Mdhreneintopf inGI\ﬁZ::r::g:hggflLZﬂeS‘:Sgr- Gedlinstete Kabeljauschnitte Bunter Gemiiseeintopf
13:10:2025 (Erbsen, Méhren, Mais) mit SoRe mit Kartoffeln & Lauch, Fcantiniol SR HomEA M s in DillrahmsoRe mit Salzkartoffeln mit FleischkléRchen & ein Brétchen
und Kartoffelpiiree (A1,C,G,1,K) dazu ein Vollkornbrétchen (A2,A4,F) . AR (A1,G,K) und Frischobst (A1,A4,8)
dazu Frischobst
i Buntes Gemiiseragout (Erbsen, ;
Dienstag o
Gebratene Knacker Gabelspaghetti "Bolognese" Blumenkohl, Méhren, Romanesco, mitsé:’bv::;n?erﬁi?;:zﬁglgglz- Deftiger Kesselgulasch
14.10:2028 in Softe, Erbspliree (Hackfleisch, Sellerie, Karotten, Tomaten)| Kohlrabi) mit Schnittlauchsole, dazu Kartoffeln (A1.C Ggs 7). dazu Naturjoghurt mit Kartoffeln & Karotten,
und Sauerkraut (A1,G,|,K,7,8) mit geriebenen Kase (A1,C,G.8) Vollkorn-Natur-Reis (A1,G.K) R i 109 dazu ein Brétchen (A1,A4,8)
und Naturjoghurt (G)
Mittwoch Lammbraten Sahnegeschnetzeltes mit
s Eierfrikassee ; 3 s = Linseneintopf
15.10.2025 Siik-saure Flecke e in SoRe, mit Speckbohnen Kohlrabi-Erbsen-Gemiise und : .
mit Brétchen (A1,1,8) e Sy - ertofeln | und Salzkartoffeln (A1,G,K,7,8), Kartoffelpiree (A1,C.G.F.LK,M.8), e el
e dazu Weilkraut-Karotten-Salat dazu Weillkraut-Karotten-Salat e
Donnerstag it RS
Gebratene Currywurst Ebly-Zartweizen BandEﬁgg:ogg;fﬁiu;:::’ams Schweinebraten mit bayer. Kraut, Erzgebirgischer Pilzeintopf
16.10.2025 mit Kartoffelplree mit Erbsen, KrautersoRe und Hartkdse Sofle und Semmelknddel (A1,C,G,K), mit Speck und Kartoffeln, dazu ein
(A1,G,5,7.8) (A1,G) Tomaten-Mozarella-Sofe (A1,C.D,G K), dazu Gurkensalat Brétchen (A1,A4,G.7.8)
$5,9,7, ' dazu Gurkensalat T
Freitag Bunter Blattsalat mit Thunfisch Soljanka
——— GrieRbrei mit Butter, Gediinstetes Lachsfilet, und roten 2wieheln; . oyetischer Eaberkase {nach DDR-Art)
Zucker & Zimt (A,G) mit Spinat & Vollkornnudeln (A1) dazy Kraulenvinaigrette, gin it Ergtkartofiein und Blumenkobl mit Saurer Sahne & einem Brotchen
! P Vollkornbrétchen (A1,A4,F) und gerdstete (7,8), dazu Frischobst
s (A1,A4,G,5,7,8)
Niisse
Samstag H H
Kése-Lauch-Eintopf mit 2 Schwememe_da:llons
18.10.2025 2 . Kartoffel-Spinat-Auflauf (C,G), mit Champignons
Heskiicisen, dezuain dazu Frischobst und Gnocchis (A1,C,GK)
Brotchen (A1,G,K,8) I LGK),
dazu Frischobst
Sonntag rs . Schupfnudelpfanne mit Hirschgulasch in Wachholder-
19.10.2025 Schalr_nppchen In-Soke Karotten, Broccoli, Blumenkohl in rahmsofe, mit Rotkohl und WickelkléRen
mit Sauerkraut M
und Salzkartoffeln (A1,G.K,8) Rahmsofie und Kése (A1,C,G K,3), dazu (A1,G,K,M,3,5),
e ein Stiick Kuchen (A1,C,G) dazu ein Stuck Kuchen (A1,C,G)

Téglich frisch fir Sie zubereitet:
4 halbe Mischbrotscheiben, verschieden belegt mit Wurst & K&se. Dazu ein angemachter Salat,

isch bei uns erfragen)

kéinnen Sie tel

Allergene und Z

Frischobst oder Joghurt. (pie enthal

Zusatzstoffe:

Allergene:

1=mit Konservierungsstoff 2=mit Geschmacksverstarker 3=mit Farbstoff 4=mit Antioxidationsmittel S=mit Siflungsmittel G=enthilt Alkohol 7=Nitritpsk

Al=Weizengluten A2=Rog, | A=t
M=5chwefeldioxid/Sulfite N=Lupinen O=Weichtiere

Ad=G

leal fleicch G=Ri

8=5ch 1

B=Krebstiere C=Eier D=Fisch E=ErdnUsse F=Secja G=Milch/Lactose Hl=Mandeln H2=Haselniisse H3=Walniisse H4=K H5=P H6=P

dfleisch 1

h 11=5eelachs 12=Zander 13=Seehecht 14=Karottensaft mit Orange

H7=Pistazien HB=Macadamianisse I=5ellerie K=Senf L=Sesam



Speiseplan 43

vom 20.10.1984 bis

(Anderungen vorbehalten}

Anderungen sind in der Zeit von 6.30 Uhr - 14.00 Uhr fiir den Folgetag mitzuteilen! Bei Bedarf bieten wir alle Mends piriert an.

26.10.1984

Volkssolidaritat KV Greiz e.V.
Goethestrale 48

07973 Greiz

Tel.: 03661/482274

Fax: 03661/482274

Tel.: 03661/482274
Fax: 03661/482276
Mail: volkssolidaritaet-greiz@t-online.de

Menii A

Aus Topf und Pfanne
5,00 €

Seniorenportion 6,60 €

Menii B

Hausmannskost
6,90 €

Seniorenportion 6,60 €

Menii C

Vollwertig &
Schmackhaft
7,30€

Menii D

Regionale Kiiche
& Festschmaus
8,60 €

Menii E

Knackige Salate
(Friihjahr/Sommer)
6,90 €
Herzhafte Eintépfe
(Herbst/Winter)

)
S, %,
%g.

Meontag

20.10.1984

Deftiger Schweinebraten
in SoRe, mit Speckbohnen
und Salzkartoffeln (A1,G K,1,8)

Nudeleintopf mit Hithnerfleisch,
Karotten, Lauch- & Selleriegemiise,
dazu ein Vollkornbrétchen (A1,A2,C,F)

Seelachs mit Vollkornnudeln, dazu
Zuckerschoten,
Dillrahmsole (A1,D,G,K)
und Frischobst

Mini-Schweinehaxe in SolRe,
dazu Sauerkraut, Salzkartoffeln
(A1,G,K,1,4,7) und Frischobst

Bunter Gemiiseeintopf
mit FleischkléBchen & ein Brétchen
(A1,A4,8)

Dienstag

21.10.1984

Nierchenragout
in pikanter Solke,
Kartoffelptree (A1,G,K,8)

Quarkkeulchen mit
Apfelmus, davor Karottencremesuppe
(A1,C.G)

Kalbshraten in Sole,
Schwarzwurzel und Salzkartoffeln
(A1,G,K),
dazu Apfelmus

Nudelpfanne mit Kassler
und Gemilse
(A1,C,7.,8), dazu Apfelmus

Sichsische Kartoffelsuppe
mit Wiener Wiirstchen,
dazu ein Brétchen (A1,A4,7,8)

Mittwoch

22,10.1984

Campertopf (Bratwurstscheiben in
Rahmsauce), dazu Sauerkraut und
Salzkartoffeln (A1,G,K,1,4,8)

Nudeln mit Linsenbolognese
(rote Linsen, Sellerie, Karotten,
Tomatensauce) und Kése (A1,G)

Hahnchenbrustfilet in Mandel-
rahmsofRe, Kohlrabi-Mdéhren-
Gemuse und Salzkartoffeln (A1,G,K,H),
dazu Rohkostsalat

Gediinstetes Schollenfilet mit Sofle,
Romanesco-Réschen und Salzkartoffeln
(A1,G,K), dazu Rohkostsalat

Linseneintopf
mit Karotten & Rauchfleisch,
dazu ein Brétchen (A1,A4,7,8)

Donnerstag

23.10.1984

Hirtenrolle, gefiillt mit
Rahm-Frischkase, Solle,
dazu Bratkartoffeln (A1,G,K,1,3,8)

Gemiisevariation
(Kohlrabi, Mdhren,Blumenkohl)
in Krauter-Sahne-Solte,
mit Vollkorn-Naturreis (A1,G,K)

Gebackene Apfelkiicherl
mit Zimt und VanillesoRe
(A1,C,F,G,3), dazu Apfel-M&hren-Salat

Bratwurst mit Sole,
Griinkohl und Kartoffeln (A1,G,K,7,8),
dazu Apfel-Mdhren-Salat

Erzgebirgischer Pilzeintopf
mit Speck und Kartoffeln, dazu ein
Britchen (A1,A4,G,7,8)

Freitag

24.10.1984

Héhnchenbrustfilet "natur” in Sofie, mit
cremigem Erbsen-Moéhren-Gemise und
Salzkartoffeln (A1,G,K)

Fischgulasch in Senfsolle,
mit Rotkraut und Kartoffeln (A1,D,G,K,11}

Bunte Blattsalate mit
Hahnchennuggets,
dazu Krauterdressing, ein
Vollkornbrétchen (A1,A2,C,F,G) und
gerdstete Nilsse

Kassler in Bratensolle
mit Wirsing und Salzkartoffeln
(A1,G,K,7,8), dazu Frischobst

Soljanka
(nach DDR-Art)
mit Saurer Sahne & einem Brétchen
(A1,A4,G,5,7.8)

Samstag

25.10.1984

Deftiger Kesselgulasch
mit Kartoffeln & Karotten,
dazu ein Brotchen (A1,A4,8)

Kartoffel-Blumenkohl-Auflauf (A1,G),
dazu Naturjoghurt (G)

Ziiricher Leckerli (Schweinefilet,
Champignons, Spatzle),
Sahnesofe und Kase (A1,C,G,K),
dazu Naturjoghurt (G)

Sonntag

26,10.1984

Burgunderbraten
in Sofle, Rotkohl
und Salzkartoffeln (A1,G,K,6,9)

Omelett "natur” mit
Creme-Gemiise (Blumenkohl, Broccoli,
Karotten) und Salzkartoffeln (A1,C,G,K),

dazu ein Stiick Kuchen (A1,C,G)

Gebratene Rinderzunge
mit Erbsen, Sauce Hollandaise und
Salzkartoffeln (C,G,3,7), dazu ein Stiick
Kuchen (A1,C,G)

Téaglich frisch fiir Sie zubereitet:
4 halbe Mischbrotscheiben, verschieden belegt mit Wurst & Kase. Dazu ein angemachter

S

LN eessa O

Zusatzstofie:

Allergene:

1=mit Kenservierungsstoff 2=mit Geschmacksverstarker 3=mit Farbstoff 4=mit Antioxi

ittel S=mit SUBur

ittel 6=enthalt Alkohol 7=Nitritpckel.

lz 8=5ch

isch 9=Rindfleisch 10=Gefliigelfleisch 11=Seelachs 12=Zander 13=Seehecht 14=Karcttensaft mit Orange

Al=Weizengluten A2=Roggengluten A3=Hafergluten Ad=Gerstengluten B=Krebstiere C=Eier D=Fisch E=Erdnisse F=Soja G=Milch/Lactose H1l=Mandeln H2=Haselnisse H3=Walnisse H4=Kaschunisse H5=Pecanusse H6=Paranisse H7=Pistazien H8=Macadamianisse I=Sellerie K=Senf L=Sesam

M=Schwefeldioxid/Sulfite N=Lupinen O=Weichtiere



Speiseplan 44

vom 27.10.2025 bis

(Anderungen vorbehalten}

Anderungen sind in der Zeit von 6.30 Uhr - 14.00 Uhr fiir den Folgetag mitzuteilen! Bei Bedarf bieten wir alle Meniis puriert an,

02.11.2025

Y

Volkssolidaritdt KV Greiz e.V.
GoethestraBe 48

07973 Greiz

Tel.: 03661/482274

Fax: 03661/482276

Tel.: 03661/482274
Fax: 03661/482276
Mail: volkssolidaritaet-greiz@t-online.de

Menii A

Aus Topf und Pfanne
6,90 €

Seniorenportion 6,60 €

Menii B

Hausmannskost
6,90 €

Seniorenportion 6,60 €

Menii C

Vollwertig &
Schmackhaft
7,30€

Menii D

Regionale Kiiche
& Festschmaus
8,60 €

Menii E

Knackige Salate
(Friihjahr/Sommer)
6,90€
Herzhafte Eintopfe
(Herbst/Winter)

6
o %,
of
qn

Taglich frisch fiir Sie zubereitet:
4 halbe Mischbrotscheiben, verschieden belegt mit Wurst & Kése. Dazu ein

anaemachter Salat. Frischobst oder Joahurt. iie enthaltenen Allaraere und Zusatrstaffa kinnen Sie telefanisch hd

Montag SEhWelhe et Howil| Matjes-Herings-Happen in Bunter Gemiiseeintopf
Grillwurst in Tomaten- Blumenkohl-Creme-Suppe, Schinken,Kédse und Ananas), Erbsen, He S gs-Happ e i nopt
: 3 ; 2 : Joghurt-Sahne-Softe (C,D,G,1,5), mit FleischkléBRchen & ein Britchen
soRe mit Kartoffelpiree (A1,G,K,7,8) dazu ein Vollkornbrotchen (A1,A4,F,8) Sauce Hollandaise und Kartoffeln ;
27.10.2025 : dazu Bratkartoffeln und Frischobst (A1,A4,8)
(C,G,3,7), dazu Frischobst
Dienstag Waldpilz-Reis-Pfanne mit Putenschnitzel mit Sole, Deftiger Kesselgulasch
Milchreis Vollkornnudeln mit Gemusestreifen (Karotte, Sellerie, Lauch) Buttergemiise und mit Kgrtoffeln Py igarotten
mit Zucker & Zimt (G} Késesofle (A1,G) und Schnittlauchsofte (A1,G,K), dazu Salzkartoffeln (A1,G,K), . . .
28.10.2025 dazu ein Brétchen (A1,A4,8)
Gurkensalat dazu Gurkensalat
Mittwoch Hiittenpfanne Ratatouille (Tomate, Aubergine, Gemischte Bratenplatte in Weilker Bohneneintopf Linseneintopf
mit Hackfleisch, Lauch Zucchini) mit Tomatensauce und Softe, Waldpilze, Salzkartoffeln mit Rauchfleisch, dazu Brot (A1,1,7,8) mit Karotten & Rauchfleisch,
29.10.2025 und Spatzle (A1,C,G.K,8) Kartoffelpiiree (G) (A1,G,K,8,9), dazu Naturjoghurt (G) und Naturjoghurt (G) dazu ein Brétchen (A1,A4,7,8)
Donnerstag Schweineleber Beefsteak mit Solke, Blumenkohl-Kartoffel-Eintopf, Plu&c:ilsgednag:lzzn:;ten Erzgebirgischer Pilzeintopf
in ZwiebelsoRe mit Kartoffel- Buttererbsen und Salzkartoffeln dazu ein Vollkornbritchen (A1,A4,F) Paprika Champig’non) (A:I G.7.8) mit Speck und Kartoffeln, dazu ein
30.10.2025 i i : inen- ' el )
puree (A1,G,K) (A1,C1.GK,8) und Chicoree-Mandarinen-Salat dazu Chicoree-Mandarinen-Salat Brotchen (A1,A4,G,7,8)
Freitag Blattsalate mit Kiirbis- und T e
. « : arter Sauerbraten
Paprika-Gulasch vom Schwein . Sonnenblumenkernen, Kriuterdressing ; . . .
mnaé)é;,;isc;::;n;dem (A1WGI e Reformatlonstag T c? mit Apfelrotkohl und griinen KiéRen Reformatlonstag
31.10.2025 2 ein Vollkornbrdtchen (A1.A4,F,G,3) un (A1,G,K,,3,5,9), dazu Frischobst
Frischobst
Samstag ) Gebratener Hering ) Kalbsgulasch i
Gelber Erbseneintopf it Kadoffeliiree (A1.C.D.F.| KM mit geschmortem Gemilse
e mit Wiener Wirstchen (A1,7,8) o { i T ) & Salzkartoffeln (A1,G.K),
gzirlomatensala dazu Tomatensalat
Sonntag Nudelauflauf mit Hackfleisch, Rinderroulade in eigener
Sichsisches Senffleisch RahmsoRe, Spinat und Softe, mit Rotkohl
02.11.2025 mit Schmorgurken und Kartoffeln Kése berbacken (A1,G,3.8), und griine KléRe (3,5),
dazu ein Stiick Kuchen (A1,C,G) dazu ein Stilck Kuchen (A1,C,G)
Zusatzstoffe: 1=mit Konservierungsstoff 2=mit Geschmacksverstarker 3=mit Farbstoff 4=mit Antioxidationsmittel 5=mit SiBungsmittel 6=enthalt Alkohol 7=Nitritpckelsalz 8=Sch fleisch isch 10=Gefligelfleisch 11=Seelachs 12= Zander 13=Seehecht 14=Karottensaft mit Orange
Allergene: Al=Weizengluten A2=Roggengluten A3=Hafergluten A4=Gerstengluten B=Krebstiere C=Eier D=Fisch E=Erdnisse F=Scja G=Milch/Lactose Hl=Mandeln H2=Haselnisse H3=Walnisse H4=Kaschunisse HS5=Pecaniisse H6=Paraniisse H7=Pistazien H8=Macadamianiisse I=Sellerie K=Senf L=Sesam

M=Schwefeldioxid/Sulfite N=Lupinen O=Weichtiere



