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(Anderungen vorbehalten)

Anderungen sind in der Zeit von 6.30 Uhr - 14.00 Uhr fiir den Folgetag mitzuteilen! Bei Bedarf bieten wir alle Menls piriert an.

Menii A Menii B Menii C Menii D Menii E
“w
IS
Aus Topf und Pfanne Hausmannskost Vollwertig & Regionale Kiiche Knackige Salate o
7,25 Euro 7,25 Euro Schmackhaft & Festschmaus (Friihjahr/Sommer) S
7,80 Euro 9,00 Euro 7,25 Euro F
Herzhafte Eintopfe &
(Herbst/Winter) ¥
Seniorenportion 6,90 Euro Seniorenportion 6,90 Euro
Montag - 4 : i . E
Hackbraten in Sol3e, Sachsische Kartoffelsuppe Kasslprricken in SofSe“, Hahnchensiilze mit Gemdise, Salatteller"mlt Sf:hlnken i ©
18.05.2026 . L Sauerkraut und Kartoffelklofe Kiasewiirfel (%]
Buttergemuise und (mit Mohren), (A1.GKM.1,3.47.8) Remouladensolie o Joghurtdressing,; und ein 5
Salzkartoffeln (A1,G,K,8) ein Vollkornbrétchen (A2,A4,F,7,8) dazu Frischobst und Bratkartoffeln (C,G), dazu Frischobst Vollkornbrotchen (A1,A4.F.G.7.8) é %
E S
Dienstag Bayerischer Bunter Gartensalat mit S £
. Vollk: deln ieri =
19.05.2026 Porree-Eintopf mit Brocc;ir-ré:r::me-SorSe — emui::;:\ndsszrl‘;:gggf’feln A1.G) warmer Kartoffelsalat Schweineschnitzel, dazu ® 2
mit Fleischeinlage und Brot (A1,9) und gerieb. Kase (A1,G,) 9 etk NpTalMBhien-al t( 22| mit einer Bockwurst (1,7,8), dazu Apfel- | Kréuterdressing und ein Vollkornbrotchen 5 ¢
: w2 RZH APISRIONISN-0die Méhren-Salat (A1,A4,CF,G) 33
© %
! Spiegelei mit Kartoffelsalat . R S
Mittwoch " " g e
Gyros vom Schwein mit Zaziki Milchreis (1,3,5,7,8,A1,C,F,G,ILKM) Sc;r:e;n;ggs:glz/v;zgﬁzr;‘rt Gemischte Blattsalate mit gebackenen | i A"m’ <
20.05.2026 (Joghurt, Knoblauch,Gurke) und mit warmen Erdbeer-Rhabarber-Kompott und Tomaten-Gurken-Garnitur 9 P Brieecken, dazu Balsamicodressing und 28 %
- . . und Salzkartoffeln (A1,G,I,K), dazu f o [ =
Tomatenreis (G,|,K) (A1,G) (Kaltgericht), dazu Rohkost (Weillkraut- . . ein Vollkornbrétchen (A1,A4,F,G) 5% 2
Karotte-Paprika) Rohkost (Weiltkraut-Karotte-Paprika) k- B3
N2
Donnerstag i i () ; 2
Schweineleberragout Hiihnerfrikassee Pannierte Seelachsroulade Dampfnudel H"hGe:nsc;tertSe:Ia?fmlt d n ‘é‘ o
21.05.2026 mit Apfeln und Zwiebeln, (mit Mohren und Erbsen), mit SoRe, Erbsengemise und Vollkorn- mit VanillesoRRe (A1,C,G,3) T:rg:cr?d':e's'lsl:]; :falzine;n § 5 &
a2 Rei Reai " . " D=
dazu Kartoffelptree (A1,G,K,8) dazu Reis (A1,G,K) Natur-Reis (A1,C,D,G,K), dazu Frischobst und Frischobst Vollkornbrotchen (A1.A4.F.G.K) § g E
; Gemischte Blattsalate mit , Eg s
Freit 5 . £
refad Gefillite Paprikaschote mit Paniertes Seelachsfilet Riucherlachsstreifen, Kg?sg?cehn:?sc':;zkgglmllt ?tOEfei Grofer £§3 5
22.05.2026 Tom:tléns%ﬂ:z';da}?seis (Ae1 GK) mit Zitronen-Butter-SoRe, dazu Joghurtdressing’ ein 9 u;s; G.K) zkartofiein Bunter Obstsalat E’é 8
o Erbsen und Kartoffeln (A1,C,D,G) Vollkornbrétchen (A1,A4,F,G) und d A P dd G (von heimischen und tropischen Friichten)| = 5 5
erostete Niisse SEDERI FIRAINg ) )
. 53
Samstag F i i s >
Ungarischer Pusztatopf Rahm-Champignons Ssch::eg;eggﬁgéie(;g:d:::Eﬁ? E) °
25:05.2029 mit Paprika und Hackfleischballchen, mit Semmelknédel (A1,C,G,K), galgka’rtoffeln (A1.C,G), dazu 29
dazu ein Brotchen (A1,8) dazu Naturjoghurt (G) : oy = a 23
Naturjoghurt (G) 89
L
S 3
Sonnta 3 . @ 2
g Zarter Putengulasch in Vegetarischer Sgrge:‘sfirsl::i(;krcshe:rmel % e
24.05,2026 SofRe, mit KIRen und Kartoffel-Broccoli-Auflauf rvcapic e (/’;1 g K9) -
Rotkohl (A1,G,K,M,3,5) (C,G), dazu ein Stick Kuchen (A1,C,G) dazu ein Stiick Kuchen (A1,C,G) i
Zusatzstoffe: 1=mit Konservierungsstoff 2=mit Geschmacksverstarker 3=mit Farbstoff 4=mit Antioxidationsmittel 5=mit SiBungsmittel 6=enthalt Alkohol 7=Nitritpokelsalz 8=Schweinefleisch 9=Rindfleisch 10=Gefligelfleisch 11=Seelachs 12= Zander 13=Seehecht 14=Karottensaft mit Orange
Allergene: Al=Weizengluten A2=Roggengluten A3=Hafergluten Ad=Gerstengluten B=Krebstiere C=Eier D=Fisch E=Erdniisse F=Soja G=Milch/Lactose Hl=Mandeln H2=Haselniisse H3=Walniisse H4=Kaschunisse H5=Pecantsse H6=Paranisse H7=Pistazien H8=Macadamianusse |=Sellerie K=Senf L=Sesam

M=Schwefeldioxid/Sulfite N=Lupinen O=Weichtiere



Speiseplan 22

vom 25.05.2026 bis 31.05.2026

(Anderungen vorbehalten)

Anderungen sind in der Zeit von 6.30 Uhr - 14.00 Uhr fiir den Folgetag mitzuteilen!

Bei Bedarf bieten wir alle Menls puriert an.

VOLKSSOLIDARITAT e.V.
Kreisverband Greiz

GoethestralBe 48

07973 Greiz
Tel.: (03661) 4822-74/-75

Fax: (03661) 4822-76

VOLKSSGLIDARITAT

.Mobile Soziale Dienste” gGmbH
/ CarolinenstraBe 48/50 - 07973 Greiz

Tel.: (03661) 455416 - Fax: 4529565

Meni A Menii B Menii C Menii D Menii E o
Aus Topf und Pfanne Hausmannskost Vollwertig & Regionale Kiiche Knackige Salate ,,;!9
7,25 Euro 7,25 Euro Schmackhaft & Festschmaus (Friihjahr/Sommer) 6‘&
7,80 Euro 9,00 Euro 7,25 Euro L
Herzhafte Eintopfe é,“’

Seniorenportion 6,90 Euro

Seniorenportion 6,90 Euro

(Herbst/Winter)

Montag
25.05.2026

Kirmesbraten (saurer Schweinekamm)
mit Erbsen-Mohren-Gemiise und
Salzkartoffeln (A1,G,K)

Pfingstmontag

Gekochtes Rindfleisch
in Meerrettichsofle, Sauer-
kraut und Salzkartoffeln (A,G,K,1,4),
dazu Frischobst

Gediinstete Kabeljauschnitte
auf cremigen Spargelragout mit
Salzkartoffeln
(A1,G,K) und Frischobst

Pfingstmontag

Dienstag

26.05.2026

Gebratene Knacker
in Sole, Erbspiiree
und Sauerkraut (A1,G,1,K,7,8)

Gabelspaghetti "Bolognese"
(Hackfleisch, Sellerie, Karotten, Tomaten)
mit geriebenen Kéase (A1,C,G,8)

Buntes Gemiiseragout (Erbsen,
Blumenkohl, Méhren, Romanesco,
Kohlrabi) mit SchnittlauchsoRe, dazu
Vollkorn-Natur-Reis (A1,G,K)
und Naturjoghurt (G)

Schweine-Cordonbleu
mit Erbsengemiise und Salz-
kartoffeln (A1,C,G,3,7), dazu Naturjoghurt
(©)

Bunter Gartensalat mit
Schweineschnitzel, dazu
Krauterdressing und ein Vollkornbrétchen
(A1,A4,CF,G)

Mittwoch
27.05.2026

SiiB-saure Flecke
mit Brotchen (A1,1,8)

Eierfrikassee
(mit Mohren und Erbsen), Salzkartoffeln
(A1,C,GK)

Lammbraten
in Sofde, mit Speckbohnen
und Salzkartoffeln (A1,G,K,7,8),
dazu Weilkraut-Karotten-Salat

Sahnegeschnetzeltes mit
Kohlrabi-Erbsen-Gemiise und
Kartoffelptiree (A1,C,G,F,|,K,M,8),
dazu Weiltkraut-Karotten-Salat

Gemischte Blattsalate mit gebackenen
Brieecken, dazu Balsamicodressing und
ein Vollkornbrétchen (A1,A4,F,G)

Donnerstag

28.05.2026

Gebratene Currywurst
mit Kartoffelpiiree
(A1,G,5,7,8)

Ebly-Zartweizen
mit Erbsen, Krautersofte und Hartkase
(A1,G)

Bandnudeln mit Raucherlachs
und Broccoli in einer
Tomaten-Mozarella-SoRe (A1,C,D,G,K),
dazu Gurkensalat

Schweinebraten mit bayer. Kraut,
SoRe und Semmelknodel (A1,C,G,K),
dazu Gurkensalat

Gemischter Salat mit
Hahnchenbruststreifen und
Frenchdressing, dazu ein
Vollkornbrétchen (A1,A4,F,G,K)

Freitag
29.05.2026

GrieBbrei mit Butter,
Zucker & Zimt (A,G)

Gediinstetes Lachsfilet,
mit Spinat & Vollkornnudeln (A1)

Bunter Blattsalat mit Thunfisch
und roten Zwiebeln,
dazu Krautervinaigrette, ein
Vollkornbrétchen (A1,A4,F) und gerdstete
Niisse

Bayerischer Leberkédse
mit Bratkartoffeln und Blumenkohl
(7,8), dazu Frischobst

GrofRer
Bunter Obstsalat
(von heimischen und tropischen Friichten)

Samstag
30.05.2026

Kase-Lauch-Eintopf mit
Hackfleisch, dazu ein
Brotchen (A1,G,K,8)

Kartoffel-Spinat-Auflauf (C,G),
dazu Frischobst

Schweinemedaillons
mit Champignons
und Gnocchis (A1,C,G,K),
dazu Frischobst

Sonntag
31.05.2026

Schalrippchen in SoRe
mit Sauerkraut
und Salzkartoffeln (A1,G,K,8)

Schupfnudelpfanne mit
Karotten, Broccoli, Blumenkohl in
RahmsoRe und Kase (A1,C,G,K,3), dazu
ein Stiick Kuchen (A1,C,G)

Hirschgulasch in Wachholder-
rahmsoRe, mit Rotkohl und Wickelkl6Ren
(A1,G,KM,3,5),
dazu ein Stiick Kuchen (A1,C,G)

Taglich frisch fiir Sie zubereitet:
4 halbe Mischbrotscheiben, verschieden belegt mit Wurst & Kédse. Dazu ein angemachter Salat,

Frischobst oder Joghurt. (pie enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe kénnen Sie telefonisch bei uns erfragen)

Zusatzstoffe:

Allergene:

1=mit Konservierungsstoff 2=mit Geschmacksverstarker 3=mit Farbstoff 4=mit Antioxidationsmittel S=mit StiRungsmittel 6=enthalt Alkohol 7=Nitritpokelsalz 8=Sc

isch 9=R

dfleisch 10

h 11=Seelachs 12=Zander 13=Seehecht 14=Karottensaft mit Orange

Al=Weizengluten A2=Roggengluten A3=Hafergluten Ad=Gerstengluten B=Krebstiere C=Eier D=Fisch E=Erdnisse F=Soja G=Milch/Lactose Hl=Mandeln H2=Haselntsse H3=Walniisse H4=Kaschunisse HS5=Pecaniisse H6=Parantsse H7=Pistazien H8=Macadamianiisse |=Sellerie K=Senf L=Sesam

M=Schwefeldioxid/Sulfite N=Lupinen O=Weichtiere




VOLKSSOLIDARITAT e.V.
Kreisverband Greiz
GoethestraBBe 48

07973 Greiz
Tel.: (03661) 48 22-74/-75
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Speiseplan 23

07.06.2026 CarolinenstraBBe 48/50 - 07973 Greiz

Tel.: (03661) 455416 - Fax: 4529565

vom 01.06.2026 bis

(Anderungen vorbehalten)

Anderungen sind in der Zeit von 6.30 Uhr - 14.00 Uhr fiir den Folgetag mitzuteilen! Bei Bedarf bieten wir alle Ments puriert an.

Fax: (03661) 4822-76

Menii A Menii B Menii C Menii D Menii E
w
. . .. . Q
Aus Topf und Pfanne Hausmannskost Vollwertig & Regionale Kiiche Knackige Salate o
7,25 Euro 7,25 Euro Schmackhaft & Festschmaus (Friihjahr/Sommer) Q@'
7,80 Euro 9,00 Euro 7,25 Euro &
Herzhafte Eintopfe &
(Herbst/Winter) ¥
Seniorenportion 6,90 Euro Seniorenportion 6,90 Euro
Mintsg Deftiger Schweinebraten Nudeleintopf mit Hithnerfleisch, EoRlashs r;:c:;l;l;ﬁg:::dem’ dazi Mini-Schweinehaxe in Sol3e, Salattelle}z"mlt S:crrfn:lken- e 3 _
in SolRe, mit Speckbohnen Karotten, Lauch- & Selleriegemise, Dillrahmsofe (A1 D’G K) dazu Sauerkraut, Salzkartoffeln dazu Joghi?tijvrv;sﬁ\é und ein S E.j,
01.06.2026 ? 5 DG, ) g &
und Salzkartoffeln (A1,G,K,1,8) dazu ein Vollkornbrétchen (A1,A2,C,F) und Frischobst (A1,G,K,1,4,7) und Frischobst Vollkornbrotchen (A1,A4.F,G.7,8) g 5
Y s
) = c g
Dienstag Nierchenragout Quarkkeulchen mit Bratwurst mit Sofde, Nudelpfanne mit Kassler Bunte.r Gaden§alat it 2 ]
g Schweineschnitzel, dazu = 2
in pikanter SoR3e, Apfelmus, davor Karottencremesuppe Grinkohl und Kartoffeln (A1,G,K,7,8), und Gemise Krauterd ) nd ein V. Iik brotch g s
02.06.2026 Kartoffelpiiree (A1,G,K,8) (A1,C,G) dazu Apfelmus (A1,C,7,8), dazu Apfelmus RS C S, e T ISIen s 5 =
(A1,A4,CF,G) S 3
Mittwoch i g . @ g
Campertopf (Bratwurstscheiben in Nudeln mit Linsenbolognese H;f;]rr:::gebr;z:\ﬁ:l:;i[r’zﬂ?srr;?‘?l Gediinstetes Schollenfilet mit SoRe, | Gemischte Blattsalate mit gebackenen | ;; é ;é
Rahmsauce), dazu Sauerkraut und (rote Linsen, Sellerie, Karotten, B i Se;lzkanoffeln (A1.G.KH) Romanesco-Roschen und Salzkartoffeln | Brieecken, dazu Balsamicodressing und 2 §
03.06.2026 Salzkartoffeln (A1,G,K,1,4,8) Tomatensauce) und Kase (A1,G) d st (A1,G,K), dazu Rohkostsalat ein Vollkornbrétchen (A1,A4,F,G) g D &
azu Rohkostsalat 2 § g
= &
" . . . N g
PBHRESEg Hirtenrolle, gefllt mit Ge_amu“sevarlatlon Gebackene Apfelkiicherl Gefiillte Hahnchenroulade mit Spinat, u Geptisehier Sala? I 2E S
; = (Kohlrabi, Méhren,Blumenkohl) i ; Hahnchenbruststreifen und Do 5
Rahm-Frischkése, Solie, in Kriuter-Sahne-SoRe mit Zimt und Vanillesof3e Tomatensauce und Nudeln (A1), Frenchdressing, dazu ein 5=
04.06.2026 - ) ’ MG 4 MG g , g o
dazu Bratkartoffeln (A1,G,K,1,3,8) mit Vollkorn-Naturreis (A1,G,K) (A1,C,F,G,3), dazu Apfel-Méhren-Salat dazu Apfel-Méhren-Salat Vollkornbrétchen (A1,A4.F.G K) = é s
" [} =
Freitag A ‘ Bunte Blattsalate mit —— = %’ 5
Hahnchenbrustfilet "natur" in Sofle, mit Fischgulasch in SenfsoRe Hahnchennuggets, Kassler in BratensoRe Biinter Obstsalat st 8
cremigem Erbsen-Mohren-Gemiise und it Rotkraut?md Kartoffeln (A1,D G K, 11) dazu Krauterdressing, ein mit Wirsing und Salzkartoffeln (won hisimizehen jat 3t h = @ g
05.06.2026 Salzkartoffeln (A1,G,K) e Vollkornbrétchen (A1,A2,C,F,G) und (A1,G,K,7,8), dazu Frischobst chr“e ht“” Foplschen © S £
gerostete Nisse gtitsn) s 8
Samstag ) Ziiricher Leckerli (Schweinefilet, 23
Dgftlger Kesselgulasch Kartoffel-Blumenkohl-Auflauf (A1,G), Champignons, Spatzle), 52
mit Kartoffeln & Karotten, : .‘ R
06.06.2026 dazu ein Brotchen (A1,A4.8) dazu Naturjoghurt (G) SahnesoRe und Kéase (A1,C,G,K), 54
RN dazu Naturjoghurt (G) 55
o v
@ =
Sonntag B ——— Omelett "natur” mit Gebratene Rinderzunge s
inu;%lé'; eéo::ohl Creme-Gemise (Blumenkohl, Broccoli, mit Erbsen, Sauce Hollandaise und o %
: Karotten) und Salzkartoffeln (A1,C,G,K), | Salzkartoffeln (C,G,3,7), dazu ein Stiick ER%)
07.06.2026 E
und Salzleartoftel (A, G, K.6,9). dazu ein Stiick Kuchen (A1,C.G) Kuchen (A1,C,G) =
Zusatzstoffe: 1=mit Konservierungsstoff 2=mit Geschmacksverstarker 3=mit Farbstoff 4=mit Antioxidationsmittel 5=mit StiRungsmittel 6=enthilt Alkohol 7=Nitritpokelsalz 8=Schweinefleisch 9=Rindfleisch 10=Gefliigelfleisch 11=Seelachs 12=Zander 13=Seehecht 14=Karottensaft mit Orange
Allergene: Al=Weizengluten A2=Roggengluten A3=Hafergluten A4=Gerstengluten B=Krebstiere C=Eier D=Fisch E=Erdniisse F=Soja G=Milch/Lactose H1l=Mandeln H2=Haselnisse H3=Walnisse H4=Kaschuniisse H5=Pecaniisse Hb=Parantsse H7=Pistazien H8=Macadamiantsse I=Sellerie K=Senf L=Sesam

M=Schwefeldioxid/Sulfite N=Lupinen O=Weichtiere



" Kreisverband Greiz ~Mobile Soziale Dienste” gGmbH

Goethestral3e 48
07973 Greiz 2% CarolinenstrafBe 48/50 - 07973 Greiz

A Tel: (03661) 4822-74/-75 Tel.: (03661) 455416 - Fax: 4529565
Fax: (03661) 4822-76

Speiseplan 24

vom 08.06.2026 bis 14.06.2026

VOLKSSOLIDARITAT e.V. @ VOLKSSOLIDARITAT
o

(Anderungen vorbehalten)

Anderungen sind in der Zeit von 6.30 Uhr - 14.00 Uhr fiir den Folgetag mitzuteilen! Bei Bedarf bieten wir alle Menus puriert an.

Menii A Menii B Menii C Menii D Menii E
w
. . - . o)
Aus Topf und Pfanne Hausmannskost Vollwertig & Regionale Kiiche Knackige Salate &
7,25 Euro 7,25 Euro Schmackhaft & Festschmaus (Friihjahr/Sommer) Qé’
7,80 Euro 9,00 Euro 7,25 Euro N
Herzhafte Eintdpfe &
(Herbst/Winter)
Seniorenportion 6,90 Euro Seniorenportion 6,90 Euro
Montag Schweinesteak "Hawaii" (mit Maties-Herings-Happen in Salatteller mit Schinken- und E’
Grillwurst in Tomaten- Blumenkohl-Creme-Suppe, Schinken,Kédse und Ananas), Erbsen, Io hur:—Sahne-S%Be (é)pD G.1.,5) Kasewiirfel, 2
08.06.2026 sofke mit Kartoffelpiiree (A1,G,K,7,8) dazu ein Vollkornbrotchen (A1,A4,F,8) Sauce Hollandaise und Kartoffeln dagu Bratkartoffeln und Frischobst dazu Joghurtdressing und ein £ &
(C,G,3,7), dazu Frischobst Vollkornbrétchen (A1,A4,F,G,7,8) g
N £
Dienstag Waldpilz-Reis-Pfanne mit Putenschnitzel mit Sole, Bunter Gartensalat mit S %
Milchreis Vollkornnudeln mit Gemiisestreifen (Karotte, Sellerie, Lauch) Buttergemiise und Schweineschnitzel, dazu 3‘ s
09.06.2026 mit Zucker & Zimt (G) KasesoBe (A1,G) und Schnittlauchsofe (A1,G,K), dazu Salzkartoffeln (A1,G,K), Krauterdressing und ein Vollkornbrétchen| &
Gurkensalat dazu Gurkensalat (A1,A4,CF,G) o 2
MiFNch Hiittenpfanne Ratatouille (Tomate, Aubergine, Gemischte Bratenplatte in WeiBer Bohneneintopf Gemischte Blattsalate mit gebackenen | é s
mit Hackfleisch, Lauch Zucchini) mit Tomatensauce und SolRe, Waldpilze, Salzkartoffeln mit Rauchfleisch, dazu Brot (A1,1,7,8) | Brieecken, dazu Balsamicodressing und |'® = <
10.06.2026 und Spétzle (A1,C,G,K,8) Kartoffelptiree (G) (A1,G,K,8,9), dazu Naturjoghurt (G) und Naturjoghurt (G) ein Vollkornbrétchen (A1,A4,F,G) 2 E g
RE:
A w /i € " i =, () © §
Donnerstag Schweineleber Beefsteak mit Solte, Blumenkohl-Kartoffel-Eintopf, Plzz(asc\r:il:lzeJnatg:;z;:ilten Héihiecrl?li(::rte;tss?mfmn nd 7 @ a
in ZwiebelsoRe mit Kartoffel- Buttererbsen und Salzkartoffeln dazu ein Vollkornbrétchen (A1,A4,F) Paprika Champig‘non) (A% G.7.8) Frenchedresls’ing I;iealzineiun _‘é 3 g k
11.06.2026 i i s inen- J #2109}, , 2
PRS2ty (A1.C1LGK8) und GhicoeeMandanmen-Selat dazu Chicoree-Mandarinen-Salat Vollkornbrétchen (A1,A4,F,G,K) § G '§> 4
s Dii=y
i Blattsalate mit Kiirbis- und E O
Freitag . . Gediinstetes Lachsfilet in N - Zarter Sauerbraten Profer £~ 3
Paprika-Gulasch vom Schwein . S Sonnenblumenkernen, Krduterdressing . . . Bunter Obstsalat L c o
mit Bhmischen Knédeln (A1,G.K) Krautersofe, mit Mohren i B mit Apfelrotkohl und griinen Kléfken (von heimischen und tropisch 533
12.06.2026 O, und Reis (A1,G,K) ein Vollkornbrotghen (A1,A4,F,G,3) und (A1,G,K,1,3,5,9), dazu Frischobst schen u opischen &G 8
Frischobst Friichten) -5
L2
Samstag ) Gebratener Hering . Kalbsgulasch i g .
Gelber Erbseneintopf mit Kartoffelii A1 CDE KM mit geschmortem Gemlise S %
— mit Wiener Wiirstchen (A1,7,8) e & Salzkartoffeln (A1,G,K), 23
Azl Temalensaia dazu Tomatensalat % «
o2
Sonntag Nudelauflauf mit Hackfleisch, Rinderroulade in eigener «© é
Séchsisches Senffleisch Rahmsof3e, Spinat und Sofe, mit Rotkohl < £
14.06.2026 mit Schmorgurken und Kartoffeln Kase tberbacken (A1,G,3,8), und griine KléBke (3,5), >
’ dazu ein Stiick Kuchen (A1,C,G) dazu ein Stiick Kuchen (A1,C,G) &
Zusatzstoffe: 1=mit Konservierungsstoff 2=mit Geschmacksverstarker 3=mit Farbstoff 4=mit Antioxidationsmittel 5=mit SiBungsmittel 6=enthilt Alkohol 7=Nitritpokelsalz 8=Schweinefleisch 9=Rindfleisch 10=Gefligelfleisch 11=Seelachs 12=Zander 13=Seehecht 14=Karottensaft mit Orange
Allergene: Al=Weizengluten A2=Roggengluten A3=Hafergluten Ad=Gerstengluten B=Krebstiere C=Eier D=Fisch E=Erdnlsse F=Soja G=Milch/Lactose H1=Mandeln H2=Haselniisse H3=Walniisse H4=Kaschuntsse H5=Pecantisse H6=Paraniisse H7=Pistazien H8=Macadamianiisse I=Sellerie K=Senf L=Sesam

M=Schwefeldioxid/Sulfite N=Lupinen O=Weichtiere



